
Trotz sorgfältigster Fertigung können wir in unserem Handwerksbetrieb das 
Vorhandensein weiterer Allergene nicht ausschließen. 

Unter Schutzatmosphäre verpackt | Nicht kühlen | Produkt erst kurz vor dem Backen öffnen! 
Mindeshaltbarkeitsdatum bei Raumtemperatur und ungeöffneter Verpackung: siehe MHD-Etikett

V
es

ta
ko

rn
 |

 R
G

B
 D

el
iv

er
y

e.
K

. |
 G

ö
tt

in
ge

r 
St

ra
ß

e 
1

1
e 

|
3

7
1

2
4

 R
o

sd
o

rf
| 

D
eu

ts
ch

la
n

d
 |

 H
er

ge
st

el
lt

 v
o

n
:  

B
äc

ke
re

i H
er

m
an

n
 G

m
b

H
 |

 R
is

ch
en

w
eg

1
 |

 3
7

1
2

4
 R

o
sd

o
rf

Anleitung zum Aufbacken

Nährwerte pro 100 g

Energie (in kJ / kcal):

Fett (in g):

davon gesättigte Fettsäuren (in g):

Kohlenhydrate (in g):

davon Zucker (in g):

Eiweiß (in g):

Salz (in g):

1

2

3

Ofen inkl. Backblech auf 200°C* Ober- und Unterhitze vorheizen.

Brot auspacken und ca. 9-11min.* lang backen.

Brot aus dem Ofen nehmen und ca. 15min. auskühlen lassen.
*Ofentemperatur und Backzeit können je nach Art des Ofens variieren. (Konvektomat: 180°C | 8-10min.)

600 g pro Stück

Art-Nr.: 108

Zutaten: Wasser, DINKEL (DINKeLmalzkörner, DINKELkörner), 
Wasser, Sauerteig (DINKEL), Honig, Apfelessig, Speisesalz, Zucker,
Karamell, DINKELmehl, DINKELgluten, DINKELsauerteig 
getrocknet, HAFERvollkornflocken, QUARK, Jodsalz (Speisesalz;
Kaliumjodat), Bio-Zuckerrübensirup, Hefe, WEIZENkleber, 
WEIZENmehl, Rapsöl, Mehlbehandlungsmittel (E300), Enzyme.

Hinweise zu Allergenen : siehe Zutaten in fett gedruckter Schrift

Dinkel Porridge 
Brot

Nährwerte pro 100 g

Energie (in kJ / kcal): 717 / 171
Fett (in g): 1,4
davon gesättigte Fettsäuren (in g): 0,3

Kohlenhydrate (in g): 32
davon Zucker (in g): 3,5

Eiweiß (in g): 7,9
Salz (in g): 2,3




